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YILBASI KURABIYESI

2 adet yumurta

100 gram oda sicakliginda tereyagi

150 gram toz seker

250 gram un (gerekirse 1/2 su bardagi daha ekleyin)
1 silme tatl kasigi kabartma tozu

1,5 tatli kagigi toz zencefil

1 tath kasidi targin

Yumurta, toz seker ve tereyadini mikserle ¢irparak seker eriyene ve karigim bitiinlesene kadar karigtirin.
Unu ve diger malzemeleri ekleyerek hamuru yogurun. Hamurun ele yapismamasi gerekiyor.

Eger hamur elinize yapisiyorsa kenarda beklettiginiz 1/2 su bardagi unu kagsikla ekleyin. Hamur elinize
yapismadigi anda un eklemeyi birakin.

Hamuru streg filmle sararak yarim saat kadar buzdolabinda dinlendirin. Hamurun dinlenme stiresinin son 10
dakikasinda firini 175 derecede isitin.

Buzdolabindan ¢ikardidiniz kurabiye hamurunu iki esit parcaya bolin.

Hafif¢ce unladiginiz tezgahin Gizerinde pargalardan birini koyun. Hamurun Uzerini de hafifce unlayin. Hamuru
merdaneyle en fazla yarim cm. kalinlikta olacak sekilde agin. Kurabiye kalibi veya bir bardak agziyla kesin.
Kestiginiz kurabiye pargalarini yagh kagit serilmig bir firin tepsisine yerlestirin. Diger parca icin de ayni iglemi
tekrarlayin.

Birden fazla firn tepsisine aralikli olarak dizdiginiz kurabiyeleri dnceden isitiimis firinda 12 dakika pisirin.
Kurabiyeleri firndan ¢ikardiktan sonra yagli kagitla soguk bir 1izgaranin Gzerine koyun. Mimkunse balkon gibi
serin bir yerde kurabiyeler sertlesene kadar yarim saat civarinda soguttuktan sonra sevdiklerinizle paylagin.

© lezzetler.com tarif no:156132 « adi:Yilbasi Kurabiyesi « génderen:Cumartesi « indirme tarihi:30.04.2025 - 07:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yilbasi-kurabiyeleri-vt14586
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/yilbasi-kurabiyesi-156132.jpg
http://www.tcpdf.org

