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YENI YIL KURABIYESI
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3.5 su bardagi un

90 gram oda sicakliginda tereyagi
150 gram esmer seker

1 adet yumurta

Yarim su bardagi Gzim pekmezi
1 cay kasigi zencefil

1 cay kasigi targin

1 paket vanilya

Derin bir karigtirma kabinda tereyagi ile esmer sekeri 5- 6 dakika mikser yardimiyla karistiriyoruz. Ardindan
siraslyla yumurta ve pekmezi ekliyoruz. Ayri bir kapta un, zencefil, tar¢in ve vanilyayi karigtiriyoruz, yavas yavas
yumurtall karigima ekleyip yoguruyoruz. Hamuru en son elimizle toparliyoruz ve buzdolabina koyarak 10 dakika
dinlendiriyoruz. Dinlenen hamuru, unlanmig tezgahta merdane yardimiyla inceltiyoruz. Yilbagi temali kaliplarla
sekil verip yagli kagdit serdigimiz tepsiye diziyoruz, dnceden 170 derecede isitilmig firinda 8-9 dakika pisiriyoruz.
Firindan ¢ikarip sogumasini bekliyoruz. Siisleme asamasinda ister kendi hazirladiginiz kremayla, isterseniz de
hazir ssleme glazirleriyle sUsleyebilirsiniz.
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