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YENI YIL KURABIYESI

http://www.hurriyet.com.tr

2,5 su bardagi un

Yarim su bardag pudra sekeri

1 yemek kasigi bal

125 gram tereyagi

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi targin

1 cay kasigi toz zencefil

1 yemek kasigi pasta stist (cam agacini stsleyeceginiz renklerde)
Kirmizi, beyaz ve yesil hazir tip icing&apos;ler

Genis bir kargtirma kabi ¢ikarin.

Icine unu eleyerek aktarin.

Unla tereyagini karigtirin.

Sus malzemeleri digindaki diger tim malzemeleri ekleyip katlayarak yogurun.

Hazirladiiniz kurabiye hamurunu streg filmle glizelce sarip buzdolabina kaldirin ve 30 dakika dinlendirin.
Birbirinin icine gecebilir, farkli blydklUklerde 10 adet yildiz seklinde kurabiye kalibinizi hazirlayin. (Dilerseniz
farkli boyut ve sekillerde de alabilirsiniz, tamamen yaraticiliginiza kalmis.)

Iki adet yagli kagit alin ve igine buzdolabinda dinlendirdiginiz kurabiye hamurunu koyup giizelce inceltin.
Kaliplarla sekil verdikten sonra yagl kagit serili firin tepsisine dizin ve 7-8 dakika pigirin.

Ardindan ¢ikartip sogumasini bekleyin.

Ardindan en buytk kurabiyeyi alin, uclarini dilediginiz gibi hazir icing ile stsleyin.

Kurabiyenin ortasina da bu icing&apos;den ekleyin ve bu iglemi tim kurabiyeleriniz bitene kadar yapin.
En son renkli pasta susleriyle susleyin.
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