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YILBASI KURABIYESI

2,5 su bardagindan bir parmak fazla un
200 gram tereyagi

1 adet yumurta

100 gram pudra sekeri

1 adet limon kabugu rendesi

1 paket vanilya

Uzeri icin:

Renkli pasta boncuklari

Gesitli sekerlemeler

Yilbasi kurabiyesi icin aslinda tek ihtiyag olan biraz sevgi biraz da motivasyon. Oncelikle, derin bir kabin igine
oda sicakligindaki tereyagini koyun. Yilbagi kurabiyesinin pif noktasi tereyaginin ve yumurtanin oda sicakliginda
olmasidir. Uzerine pudra sekerini ve limon kabugdu rendesini ekleyip yogurun. Sonra yumurta, vanilya ve unu da
azar azar ekleyerek yogurmaya devam edin. Kulak memesi yumusakligindaki hamuru, 20-25 dakika
dinlenmeye birakin.

Hamuru tezgahin lizerinde agin. Bir cay bardagdi agzi ye da kurabiye kaliplari yardimiyla hamurdan gesitli sekiller
¢ikarin. Uzerini renkli pasta boncuklari ve sekerlemelerle sisleyin. Yagl kagit serili firin tepsisinin igine yilbagi
kurabiyelerini aralikli olarak yerlestirin.

180 derecede isitilmig firinda Ustleri hafif sararincaya kadar pisirin. Kurabiyeler sogudugunda servise
hazirlayabilirsiniz.
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