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YILBASI KREBI

2 yemek kasidi margarin
300 gr mantar

1 biyUk kuru sogan

1 kGgik havug

1 blyUk domates

1-2 tane sivri biber

Bir kase rende kasar
Tuz, karabiber, pul biber, kekik
Krep sayisi kadar ¢Opsis
Krep igin:

3 su bardagi un

1 adet yumurta

1 ¢orba kasigi kuru maya
3 su bardag st

1 cay kasigi tuz

Teflon bir tavaya margarin konulduktan sonra yikanmis ve incecik kiyilmis mantarlar ilave edilir. Suyu ¢ekene
kadar kavrulur, (zerine sogan, biber, domates, havug eklendikten sonra tekrar kavrulur. Tuz ve baharatlar ilave
edilip hazirladigimiz kreplerin igine konur. Cop sis yardimi ile Gzerinden toplanarak sekil verilir. Uzerine kasar
rendesi dokullp yagh kagit yayilmis tepsi ile firnda 170 derecede 30dk. kasarlar eriyene kadar pisirilir.
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