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YILBASI KEKI

3 adet yumurta

1.5 su bardagindan biraz az toz seker, esmer seker karigsimi
1 su bardagindan 2 parmak eksik sivi tereyagi
1 su bardag meyve sekerlemesi

1 cay bardadi kuru Gzim

1 cay bardagi kus Gzimi

1 cay bardagi visne kurusu

1 adet portakal suyu

1 cay bardagi damla gikolata

5 adet kuru kayisi (Minik dogranmig)

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi karanfil tozu

1 paket kabartma tozu

Gay kasi@i ucuyla karbonat

2 su bardagi elenmis un

Bir cam kasede portakal suyunu sikip meyve sekerlemelerini, GzGmleri, vigsne kurusunu i¢ine atarak 15 dakika
bekletiyoruz. Yumurtalarla sekeri 5 dakika ¢irpiyoruz. Yagi ekleyerek 2 dakika daha ¢irpiyoruz. Tam toz
malzemeleri eleyerek ilave ediyoruz, tekrar diiglik derecede girpiyoruz. Portakal suyunda beklettigimiz
malzemeleri iyice slzip, diger meyveleri ilave ederek karistiriyoruz. Istediginiz kalibin tabanina yumusak
tereyagi slriyoruz. Bu kansimi kaliba dékiyoruz. 170 derece ilitilmis firnda 50-55 dakika arasi pisiriyoruz.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 07.04.2023
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