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YILBASI KABAGI

6-8 kisilik

1 kg balkabagi

Bir buguk kg tozseker
Yarim limonun suyu

250 gram kaymak

250 gram dévuimds ceviz igi

Kabuklar soyulmus ve dilimlenmis kabaklari, bir gece énceden, yayvan bir tencerenin igine bir kat kabak,
Uzerini Ortecek sekilde seker, tekrar kabak ve seker olarak, iki kat olacak sekilde dinlenmeye birakin. Ertesi
sabah su salmis kabagdi kisik ateste iyice pisirip, limon suyunu ekleyin. Kabaklar mikserde plre kivamina
gelene kadar karigtirin. Cam bir kabin icme streg folyo serin. Tabagin en altina kabak piresinin yarisini bogaltin.
Ustline cevizin yarisi, onun Ustline kaymak ve en st kata da kalan kabak piiresini dokiin. Buzdolabinda bir saat
beklettikten sonra, bir servis tabagdina ters ¢evirerek alin. Uzerine kalan cevizi serperek, servis yapin.
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