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YILBASI GULLERI

Gerecler:

17,5 cm. Kare Bol Meyveli Kek

Kayisi receli, kaynatilip ezilmig

1 6lct Badem Kremasi

22,5 cm. kare gimuUs kapli kek tahtasi
1 6lcu Jelatin Glase

Susleme:

1 m. desenli kirmizi kurdele,

2 yemek kasigi Royal Glase

Kekin Ustlnd ve kenarlarini 6nce Kayisi receli sonra da Badem Kremasi ile kaplayin. Keki gimus renkli kagit
kapli kek tahtasina yerlestirin. Bir ylizeye misir unu serpistirin. Jelatin Glaseyi 28 cm. kenarli kare bigiminde
acin. Bu glaseyi merdanenin Ustline alarak, kekin Ustiine yayin. Glaseyi elinizle duzleyerek kekin Ustinden
yanlara dogru yerlestirirken fazla glase ile kbseleri de 6rtiin. Fazlaliklari bir makasla alip, kekin alt tarafindaki
glaseyi de bir bicakla diizeltin. Parmaklarinizi misir ununa bulayarak, kdseleri diizeltin. Kalan glase parcalarini
yogurup gulleri, yapraklari ve kirmizi yilbasi ¢igeklerini yapmak igin kullanin. Kurdeleyi keki gevreleyecek
uzunlukta kesip, glase ile keke tutturun. Royal Glaseyi ucuna kigUk bir yildiz u¢ takilmig kagit torbaya koyun.
Pastanin alt kenarina, kek tahtasinin Ustiine yildizlar sikin. Kekin her kdsesine ikiser yaprak, Uger yilbagi ¢icegi
ve birer gul yerlegtirin. Kalan gilG ve yapraklari géze hos gelecek bir bigcimde kekin ortasina yerlegtirin. Tim bu
sUslemeleri pastaniza glase ile tutturun.
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