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YILBAS|I DONDURMASI

MALZEMESI

2 adet elma

1 adet portakal

1 adet mandalina

2 adet muz

2 adet armut

200 gr. kaymakl dondurma
1 corba kasigi dévilmus yesil fistik
1 fincan agacgilegi surubu
100 gr. toz seker

1 cay kasigi limon suyu

YAPILISI:

Meyvelerin kabuklarini soyun. Tavla zari bayUkliginde kiiguk kiigik dograyin. Derin bir kabin igine koyup
harmanlayin. Toz sekerini yarim bardak suyla karistirin. Hafif ates tGizerinde surup haline getirin. Igine 1 ¢ay
kasi@! limon suyu dékip sogumaya birakin.

Serbet soguyunca meyvelerin Gzerine dokup karigtirin. 10 dakika bekletin. Sampanya bardaginin igine bir miktar
meyve koyun. Uzerini dondurmayla 6rtlin. Tekrar bir kat meyve koyun. Uzerini gene dondurmayla érttin. Agag
¢ilegi surubu dokip, yesil fistik serpin. Serin serin yemegin Ustiine ikram edin.

NOT: Ara kata krem santiyi de koyabilirsiniz.
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