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YILBASI COREGI

Fikret Ozdemir

1 Kg. Un

100 Gr. Seker

200 Gr. Margarin

5 Adet Yumurta

50 Gr. Maya

1 Cay Kasig Tuz

50 Gr. Portakal Sekerlemesi
50 Gr. Gam Fistig

50 Gr. Gekilmis Ceviz

100 Gr. Kuru Uzim

1 Adet Yumurtanin Sarisi
50 Gr. Kiraz Sekerlemesi
100 Gr. Kuru Meyve

1 Gorba Kasigi Pudra Sekeri
250 MI. Sut

Sutdn yarisini, mayayi ve yarim gay kagigi tuzu bir tencereye koyalim, karigtirarak isitalim.

Ote yanda unu, sekeri, yagi, yumurtalari, portakal sekerlemesini, cam fistigini, cevizi, kuru Gzimu ve tuzun
kalanini yogurma kabina alalim. Isittigimiz malzemeleri de katip yoguralim.

Elde ettigimiz hamuru merdana yardimiyla kalin bir rulo seklinde agalim. Sonra bu rulo hamurdan bir gember
yapalim. Ortasina bir su bardagi koyup yuvarlak bir sekilde kalmasini saglayalim.

Hamurun Gzerine yumurta sarisi sdrelim. Kuru meyveleri ve sekerlemeleri hamurun Gstline yerlestirelim.
Hamurun ortasindan bardagi ¢cikaralim. Yagh kagit serdigimiz bir firin tepsisine hamuru koyalim ve 200
derecede 30 dakika pigirelim.

Soguduktan sonra Uizerine biraz pudra sekeri serpelim. Yilbagi ¢éregimiz ikrama hazir.
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