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YILBASI COREGI

6 su bardagi un

4 yemek kasigi margarin

4 adet yumurta

10 gr maya

1/2 cay kasigi tuz

Y2 su bardag iri ¢ekilmis ceviz

100 gr portakal sekerlemesi

50 gr incir sekerlemesi

4 adet kuru kayisi (kU¢Uk pargalara bdlinmus)
2 adet kuru incir (kU¢Uk pargalara bolinmus)
1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

Portakal ve incir sekerlemesi

Pudra sekeri

Satun yarisini, mayayi ve yarim ¢ay kasigi tuzu tencereye koyup isitin.

Kalan sutd, unu, toz sekeri, margarini, birinin sarisini ayirdiqiniz yumurtalari yogurma kabina alin. Mayali sttl de
katip yogurun.

Iri cekilmis cevizi, minik minik dogradiginiz portakal ve incir sekerlemesini, kuru kayisi, kuru inciri ve kuru Gzimu
de ilave edip biraz daha yogurun.

Hamuru elinizle rulo yapip yagh kadit serilmis yuvarlak bir tepsiye simit seklinde yerlestirin.

Cirptiginiz yumurta sarisini Gizerine strdn.

Ustlnu portakal ve incir sekerlemeleriyle dilediginiz sekilde susleyin.

200 derece isitilmig firinda 30-35 dakika pisirin. Sojuyunca Gzerine pudra sekeri serpin.
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