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YILBASI COREGI

3 kasik margarin

4 adet Kirmizi Biber

20 adet Mini Sosisler

1 paket Milfdy hamurlari
1 kasik Corekotu

1 yumurta sarisi

Finninizi milféy hamurlarinin paketinde yazilan dereceye isitin. Milfdy hamurlarini buzluktan ¢ikarin hafif
yumusasin.

Mini sosisleri (blyukleri bélerek kigultebilirsiniz) bir tencerede hafif¢ce haglayin. Milféy hamurunuzun
blyUkltigine gére dikddrtgen seklinde kesin. Boyutu sosisler icine yerlesince disindan ¢ikip gériinecek sekilde
olmalidir. Hafifce haglanan sosisleri hamurlarin igine yerlestirin ve Ustlerini kapatin. Celengin yuvarlak seklini
verebilmeniz i¢in hamurlarin birbirine yapismasi gerekli. Milféy hamurlarinda bu islemi yapabilirsiniz.
Parmaklarinizla kenarlarindan bastirarak sosis rulolarini yapistirin. Yuvarlak sekli olusturduktan sonra bir
yumurtanin sarisini ve yagi Ustlerine strtin. En Uste biraz ¢érekotu serperek susleyin. Milféy paketlerinin
Uzerinde yazan slre kadar (Ust kismi hafif kizarana kadar) 6nceden isitilan firinda pisirin. Gelengin kurdelasi igin
kirmizi biber kullanacagiz. Kirmizi biberi kurdela seklinde kesin ve ¢elenge yerlestirin. Yilbasi ¢dredimiz hazir.
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