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YILBASI BEYTISI

150 gram kiyma

1 tath kasidi toz kirmizi biber

1 cay kasigi toz karabiber

1 dis sarimsak

1,5 yemek kasigi galeta unu

1 tath kasidi tuz

1 adet yufka

1 yemek kasigi domates salgasi (yufkaya strmek igin)
Domates ve yogurt sos igin:

1 yemek kasigdi tereyagi

2 yemek kasigi domates salcasi
2 yemek kasigi sicak su

1 cay kasigi sarimsak tozu

1 cay kasigi karabiber

2 yemek kasigi yogurt

1 dis sarimsak

1/4 demet maydanoz

Bir karistirma kabina kiymayi aktarin. Toz kirmizi biber, tuz, karabiber, galeta unu ve sarimsagi da Uzerine
ekleyerek glizelce yogurun. Bir yufkayi tezgaha yayip zarf seklinde katlayin ve Gzerine domates salg¢asini bir
firgadan yardim alarak siriin. Yogurdugunuz kiymay! da rulo sekline getirip yufkayla birlikte sarin. Bigakla
dilimlere ayirin. Firnin tepsisi ¢ikarip Gzerine yagl kagit serin ve dilimleri tek tek tizerine dizin. Uzerine zeytinyadi
sUrdlkten sonra, 6nceden 170 derecede 1sitmaya bagladiginiz firinda 15 dakika pisirin. Onlar piserken siz de
domates sosu hazirlamaya koyulun. Bir sos tenceresinde tereyagini eritin. Salga, sicak su, sarimsak tozu ve
karabiberi 1-2 dakika Isitin.

Finndan ¢ikardiginiz beytilerin Gzerine sarimsakli yogurt, domates sos ve ince ince kiyilmis maydanozlari ilave
ederek servis edin
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