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YILAN PASTA VE KIPKIRMIZI MEYVESUYU

1 adet hazir pasta keki

1 su barda@ Pinar krema

Yarim ¢ay bardagi fistik ezmesi

10-15 adet cilek

Yarim ¢ay bardagdi damla ¢ikolata

3-4 yaprak nane

Meyve suyu igin:

Karpuz, dondurulmus frambuaz ve ¢ilek

Keki "S" seklinde kesin, ayni kekten yaklasik dért adet yilan yapabilirsiniz. Fistik ezmesini, iki yemek kasigi
krema ile karistirip kekin ilk katina siiriin. <nce dilimlenmis gilekleri dizin. Kekin Ust bélimUnUn ice gelecek
kismina da fistik ezmesinden surtp kapatin ki yapissin. Kalan kremay! bir gay kagigi pudra sekeri ile mikserden
gegirerek kdpuk haline getirin. Pastanin (zerine sirln. Gilekleri dizin. Yilanin kafasi igin bir adet gilek, dili igin
nane ve gozleri icin damla ¢ikolata kullanin. Gilegin 6n kismini hafifce kesip igerisine nane yapragindan kesilmis
dili yerlestirin. Cikolata pargalar serpistirin. Pastaya eslik eden kipkirmizi meyve suyunu hazirlamak igin ise
karpuz, dondurulmus frambuaz ve ¢iledi mikserden gegirin.
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