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YESILLIKLI PEYNIRLI KAYIK BOREK

6 adet yufka
100 gr. margarin
1 su bardag st
1 adet yumurta
5 dal taze sogan
3 dal dereotu

1 kase peynir

Oncelikle i¢ harcimizi hazirliyoruz. yikadigimiz taze sogan ve naneneleri kiigiik kiiciik dogruyoruz. Peynirimizi
icine katip karistiriyoruz. 100 gr. margarinimizi eritiyoruz. iininca sit ile karigtiriyoruz. Bir adet yufkayi
tezgahimiza seriyoruz ve Uizerine yag ve sit karisimini sirliyoruz. Sonra bir kat daha yufka seriyoruz. Onunda
Uzerine bol bol st ve yad karisimi stryoruz. Yufkay! 6nce 8 pargaya her parcayida 3'e béllyoruz. Her pargaya
bir miktar ic malzemeden koyup kenarlarindan katlayip sariyoruz. Bu sekilde ikiser kat halinde hazirlanan
yufkalardan borekleri sariyoruz. Yagh kagidimizin Gzerine kdyup firin tepsisine diziyoruz. Her boregin tizerine
bicakla bir ¢izik atiyoruz.Tabanina kadar kesmemeye dikkat edin. Uzerine yumurta sarisini stiriip énceden
Isitilmig 185 derecelik firndan Gzeri kizarana pisiriyoruz.
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