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YESILLI KURU FASULYE

Yarim kg kuru fasulye
Yarim kg ispanak

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi siviyag
1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

Fasulye aksamdan islatilir. Ertesi glin yumusayana kadar haglanir. Ispanak yikanir ve ince kiyilir. ince kiyiimis
sogan yagda pembelestirilir. Ispanak katilir, solamaya baglayana kadar gevrilir, salga vet uz eklenir. Salganin
kokusu gidene kadar kavrulur. Sonra fasulye haslama suyuyla birlikte katilir. Kapak kapatilir, yaklasik 15 dakika
pigirilir.
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