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YESILIMTRAKLI POGAGCA

Ebru Cetinkaya

3,5 ¢aybardagi un

1 tath kasidi tuz

1 cay fincani yogurt
yarim fincan sivi yag
1 paket kabartma tozu
125 gram margarin
1 yumurta aki
Iciigin:

pinar labne

dereotu

Uzeri icin:

¢corek otu

susam

Oncelikle 1 kutunun tamamini bir kaba koyalim ardindan dereotunu robotan gegirelim ve kiigiik kiiciik oluncaya
kadar robota keselim ve onu sonrada rondodan gegirelim ve dereotunun suyu ¢ikana kadar ezin ve onu
labnenin igine bogaltip karistiriniz ve yesilimsi olana kadar karigtirin ve onu bir kenara koyun hamuru i¢in hamur
yogurma kabina unu tuzu ve kabartma tozunu kayalim ve harmanlamaya baglayalim daha sonra unun ortasini
acalim sonrada igine yumurta yogurdu margarini ve siviyagi koyalim ve onlari kulak memesi kivamina gelinceye
denk yoguralim sonrada portakal blyUkligunde ayiralim sonrada onlari yaglanmis tepsiye koyalim ve 180
derecelik firinda kizarana kadar bisirelim podacalar firindan ¢iktiktan sonra sogtamaya birakalim ve onlarin tek
tek ortalarini yuvarlak bir sekilde delik agalim (findik blydkliginde) ve i¢ine hazirladigimiz labneleri narince
koyalim ve Uzerlerini ¢Orek otuyla yiz sekileri verelim.
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