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YESILIM

1 su bardagi ispanak puresi
1 fincan irmik

1 cay bardagi dévilmis Antep fistig
1 cay bardadi pudra sekeri
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

1 yemek kagigi zeytinyagi
250 gram tereyagi

Aldigi kadar un

Serbeti igin:

3 su bardag seker

3 su bardagi su

1 limonun suyu

Sislemek igin:

Antepfistigi

Serbeti yapmakla ise baslayin.

Seker ve suyu karistirip kaynatin.

Kaynayan serbete limon suyunu ilave edip bir tagim daha kaynattiktan sonra iinmasi i¢in kenara alin.
Ispanaklari robottan gegirerek ptire haline getirin.

Tdm malzemeleri sirasiyla ispanagda ilave edip yogurun.

Dikdértgen firin kabini yaglayip hamurdan parcalar koparin.

Elinizde ya da tezgahin Gzerinde ¢ubuk sekli verip tepsiye yerlegtirin.

Bu esnada firini 180 dereceye ayarlayip i1sitmaya baglayin.

Finn isininca tepsiyi firina verip ici hamur kalmayacak sekilde pigirin.
Finndan ¢ikardiginiz tatl sicakken tzerine ilinmig serbeti dokdan.

Tatl serbetini ¢gekince Uzerine Antep fistigi serpip dilimleyerek servis edin.
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