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YESIL ZEYTINLI TUZLU KEK

3 yumurta

200 gr erimis margarin

1 bardak sut

1 pk kabartma tozu

1,5 su bardagi un

1 su bardagi dogranmig beyaz peynir
1 su bardagi dogranmis yesil zeytin
1demet ince kiyilmig dere otu

1 kaslk susam

Yumurta ile situ ¢irpiyoruz. YeterinceYagi sonra kabartma tozu ile karistiriimis unu ekleyip karigtiralim. En son
peynir, zeytin ve dereotunu ekleyip karistiriyoruz. Kek kalibini yaglayip dibine ve kenarlarina un eliyoruz.
Hamurumuzu kaliba dékiyoruz, Ustiine susam serpiyoruz, dnceden isitiimis 160 C firinda pisiriyoruz
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