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YESIL ZEYTINLI RULO

250 Gr Sana Mutlu Aile
250 gr yesil zeytin

2 Corba Kagigi susam
300 gr beyaz peynir

2 Adet Yumurtanin sarisi
3,5 Su Bardagi un

Beyaz peyniri rendeleyin. Margarini eritin. Un, margarin ve beyaz peyniri gukur bir kapta karigtirin. Malzemeler
Ozlesene kadar yogurun. Hazirladiginiz hamuru merdaneyle 2-3 mm kalinhiginda agin. 2 cm eninde ve 4 cm
uzunlugunda dikddrtgenler kesin. Her bir parcanin ortasina bir zeytin yerlestirip rulo seklinde sarin. Rulolarin
kesik kisimlari alta ve Uste gelecek sekilde yadlanmis firin tepsisine dizin. Rulolarin Gzerine ¢irpilmis yumurta
sarisi suriin. Susam serpip 6nceden isitilmig 170 dereceye ayarli firnda 25 dakika pisirin. llik veya soguk servis

yapin.
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