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YESIL ZEYTINLI RULO COREK

3,5 su bardagi un

2 paket margarin

500 gr beyaz peynir

400 gr biberli yesil zeytin
2 yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi ¢orekotu

Peyniri ezerek ufalayin.

Margarini eritin.

Un ve margarini peynirle iyice karigtirarak yogurun.

Hazirladiginiz hamuru merdaneyle 2 - 3 mm kaliniginda agin.

2 santim eninde, 4 santim kaliniginda kig¢uk dikdértgenler halinde hamuru kesin.
Her bir parganin ortasina bir zeytin yerlestirip rulo seklinde sarin.

Rulolarin birlegsme yerleri altta kalacak gekilde yaglanmig tepsiye dizin.
Uzerlerine girpilmig yumurta sarisi slrtip ¢orekotu serpin.

Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda 25 dakika pigirin.

Rulolari ortadan ikiye bélup ilik veya soguk olarak servis yapin.
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