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YESIL ZEYTINLI ERISTE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Yeterince karabiber

1 Tutam Mercan kdsk

1 Kase Dilimlenmis yesil zeytin
200 gr lor peynir

1 Yeterince tuz

2 Adet Domates

1 Paket eriste

0,5 Demet Kiyillmis dereotu

Eristeyi 1 corba kasigi tuz ilave edilmis 5 litre kaynar suda istenilen dirilige gére 5-7 dakika kadar haglayip
sliziin. Domatesleri klicUk kipler halinde dograyin. Yagi tavada isitip domatesleri sos kivamini alincaya kadar
pisirin. Ocaktan alip dilimlenmis yesil zeytin, mercan kdgk, tuz, karabiber ve Kiyllmig dereotunu ilave edin.
Karigtirip 30 dakika bekletin. Onceden hagslayip stizdiginiz erigteyi zeytinli sosla harmanlayin. Servis tabagina
alin. Uzerine ufalanmis lor peynirini serpigtirin.
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