%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YESIL ZEYTINLI EKMEK

4 yumurta

Yarim su bardag eritilmis margarin

1 su bardag st

1,5 bardak un

1,5 bardak misir unu

1 su bardagi dolusu ¢ekirdegi ¢ikariimig ikiye bolinmus yesil zeytin
1 tath kasidi karbonat

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi kuru nane ya da dereotu

1 tath kasidi pulbiber

Derin bir kase igerisinde yumurtalar mikserle iyice ¢irpilir. Margarin ve sut eklenerek karistirin. Tuz, karbonat ve
unlar bir kap i¢inde elenir ve yavas yavas sutli karigima eklenir.

Mikserin hamur karigtirma aparatiyla patirsiz bir hamur elde edene kadar karistirilir. Zeytinler, nane veya
dereotu eklenir ve kagikla karistirlir.

Hamur yaglanmig kek kalibina veya kiigtik muffin kaliplarina dokdalar.

Uzerine bir tutam nane ve kirmizi biber serpilir ve 6nceden isitilmig firinda 35-45 dk kadar 180 derecede pigirilir.
Pisip pismedigini anlamak i¢in, bir kiirdan pisirme siresi sonunda keke batirilir eger kirdan kuru ¢ikarsa,
firndan alinir ve ilik olarak servis yapilir.
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