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YESIL ZEYTINLI COREK

5 su bardagi un

1 su bardag yogdurt

150 gr margarin

1 adet maya

1 tath kasidi tuz

1 temek kagigi seker

Igi igin:

300 gr dogranmis yesil zeytin
1 adet kirmizi biber

1 adet domates

1 yemek kagigi margarin
3 yemek kasigi ceviz

1 tath kasidi bul biber

1 tath kasigi karabiber

1 adet yumurta sarisi

Un yogdurt maya seker tuz ve ilik suyla hamur yogrulur mayalanmaya birakilir, mayalanan hamur 15 pargaya
bélintp yuvarlanir Gst malzemesi yagdla kavrulur hamur yarim cm agcilir, i¢ malzemesini hamurlarin tGzerine
koyun, hamurlarin kenarlarini parmaklarinizin ucu ile kapatin ve yaglanmis tepsiye dizip yumurta sarisi stirlip
180 derece firinda pigirin.
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