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SALAMURA YESIL ZEYTIN

1 Kg Yeni toplanmig zeytin

2 Kagik Tuz

2 yemek kagsigi kaya tuzu

1 Tane konserve yaptigimiz cam kavanoz veya pet sise
4 Yemek kasigi kaya tuzu

1 Yemek kasigi limon tuzu

Yeni toplanan zeytinler, yapraklarindan ve eziklerinden ayiklanir.

Ortadaki ¢ekirdege gelecek sekilde, iki yanindan bigakla gizilir.

Bu cizikleri fazla atarsaniz, zeytin kisa slrede yenmeye hazir hale gelir.

Uzun surede olmasi igin, ¢izik atilmayabilir.

Atilan bu ¢izikler zeytinde bulunan aci suyun ¢ikariimasi igin atilir.

Zeytinler ¢cizme isleminden sonra kavanoza konur, Gzerine su eklenip, kapagi kapatilir.

Haftada bir bu su degistirilir.

Ortalama 2 hafta bu iglemle zeytinler olgunlasir ama yine de kontroll yaparak tatlandirma islemine gegilmelidir.
Aci suyu giden zeytinler cam kavanoza doldurulur.

Su 1 yemek kasig! limon tuzu 4 yemek kasigi kaya tuzuyla karistirilip, zeytinlerin Gizerine eklenir.
Bu igslemle zeytinler cok daha lezzetli oluyor.

Sofralarimiza hazir hale gelen zeytini, tiketebilirsiniz.
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