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YESIL ZEYTIN CORBASI

300 gr. yesil zeytin
25 gr. margarin

2 yemek kagigi un

2 tath kasigr kekik

1 cay bardag et suyu
1 litre su

Tuz ve Karabiber

Yesil zeytinleri sicak suda 2 saat bekletelim daha sonra 3 sefer guizel yikadiktan sonra siziin daha sonra
tencereye zeytinleri ve 1 Litre su yu ilave edin sonra 40 dakika kaynasin tekrar siiziin daha sonra miksere
dékUp guzelce pure haline getirin.diger tarafta tencereye sana margarini ilave edin sonra kekik ve unu ilave
edelim kokusu ¢ikana kadar kavurun daha sonraptireolan seytinleride ilave edip kavurun kavrulduktan sonra et
suyu,tuz,karabiberi daha sonra stizdigumuz zeytin suyunuda ilave ettikten sonra 30 dakika kisik ateste
kaynasin.

Fotograf "murat akbak" tarafindan génderildi. 08.11.2016
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