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YESIL ZEYTIN CORBASI

Ali Guler

2 Su Bardagi Yesil Zeytin
2 Tath Kasigi Kekik

2 Corba Kasigi Un

1 GCay Bardagi Et Suyu
1/2 Gay Bardagi Sivi Yag
2 Lt. Su

2 Cay Kagi§i Tuz

2 Cay Kagigi Karabiber

Yesil zeytinleri sicak suda 2 saat beklettikten sonra, (¢ defa yikayip stizelim. Daha sonra zeytinleri 1 litre suda
40 dakika kaynatalim, tekrar siizelim. Mikserde ptre haline getirelim.

Diger tarafta yagdi tencerede kizdirdiktan sonra kekik ve unu ilave edip, kokusu ¢ikana kadar kavuralim. Et suyu,
tuz ve karabiberi ilave ettikten sonra karigtiralim. 1 litre suyu ekleyip 30 dakika kadar kisik ateste kaynatalim ve
servise sunalim.
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