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YESIL ZEYTIN CORBASI

- 200 gr yesil zeytin

- 1 adet kuru sogan

- 1 tutam taze kekik

- 1 cay bardagi krema

- 2 yemek kasigi un

- 1 cay kasigi tuz

- 1 yemek kasigi Luna margarin
- 1 adet tavuk kemigi

- Y2 adet havug

- 1 tutam kereviz

Ik olarak yesil zeytinler, gekirdekleri ¢cikartilarak ufak sekilde dogranir. Tavuk kemigi, ufak sekilde dogranmig
kereviz yapraklar ve ufak halkalar seklinde dogranmis havug bir tencerede, icine bir ¢ay kasidi tuz koydugumuz
iki litre su icinde kaynatilir. Bagka bir tencerede jilyen seklinde dogranmig sogan, eritilmis Lunada
pembelesinceye dek sotelenir daha sonra icerisine zeytinler ve taze kekik ilave edilerek soteleme islemine
devam edilir. Sonra un ilave edilip karistirilir, ardindan tavuk suyu ve krema katilip kaynatilir. Kaynadiktan sonra
bir el blendiri ile ¢ekilerek slizgegten gegirilir. Gorbamiz servise hazirdir. Arzuya gére Uzerine biberli yag
gezdirilerek servis yapllir.
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