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YESIL ZAYTIN PIYAZI (KILIS)

Asirlik Tariflerle Turk Mutfad

500 g yesil zeytin, ¢ekirdeksiz

4 adet taze sogan, ince kiyllmig
1 demet maydanoz, ince kiyllmig
100 g ceviz, ince dogranmis

1 tath kasidi pul biber

Y2 tath kasig karabiber

30 ml limon suyu

30 ml nar eksisi

Zeytinleri enine iki-U¢ pargaya dograyin.

Taze sogan, maydanoz, ceviz, zeytin ve baharatlari iyice karigtirin.
Piyazi servis tabagina alin.

Limon suyu ve nar eksisini karigtirarak salatanin tizerine gezdirin.
Maydanoz yapragi ve zeytinle sUsleyerek servis edin.

Not: Piyaz sézcudu Farsca sodan anlamina gelir. Tirk mutfaginda bakliyatla ya da haglanmis sebzeyle yapilan
soganli salatalara piyaz denir. Zeytin piyazi tam salamura edilmemis ama suda bekletilerek acisi ¢ikariimig
yarl-salamura zeytinle yapilir. Antep ve Kilis gibi Glineydogu bélgesindeki illerde yetisen yerel zeytinlerin

kullanildidi farkl bir tariftir.
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