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YESIL UZUMLU KEKLER

25 adet

1 su bardagi badem

200 gram tereyagd_

100 gram (yarim su bardagi) tozseker
1 adet yumurta sarisi

1 cay kagigi karbonat

Iki buguk su bardagi un

25 adet kagit kek kalibi

6-7 corba kasigi yulaf ezmesi

1 su barda@i yesil Gzim

Bademlerin kabuklarini soyun ve ince kiyin. Tereyagla tozsekeri yumusayana dek karistirin. Uzerine sirayla
yumurta sarisini, karbonati, unu ve bademleri ekleyin. Hamur haline getirip iyice yogurun. Elde ettiginiz hamuru,
25 adet kagit kek kaliplarina pay edin. Uzerlerine ¢ok az yulaf ezmesi serpin. Herbirinin Gzerine 4-5 adet yesil
Uzum koyun. 180 derece firinda, kekler kizarana dek pisirin. Firindan ¢ikardiktan sonra bir sire bekletin. Hafif
iikken servis yapin.
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