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YEŞİL ÜZÜMLÜ KEKLER

25 adet
1 su bardağı badem
200 gram tereyağ_
100 gram (yarım su bardağı) tozşeker
1 adet yumurta sarısı
1 çay kaşığı karbonat
İki buçuk su bardağı un
25 adet kağıt kek kalıbı
6-7 çorba kaşığı yulaf ezmesi
1 su bardağı yeşil üzüm

Bademlerin kabuklarını soyun ve ince kıyın. Tereyağla tozşekeri yumuşayana dek karıştırın. Üzerine sırayla
yumurta sarısını, karbonatı, unu ve bademleri ekleyin. Hamur haline getirip iyice yoğurun. Elde ettiğiniz hamuru,
25 adet kağıt kek kalıplarına pay edin. Üzerlerine çok az yulaf ezmesi serpin. Herbirinin üzerine 4-5 adet yeşil
üzüm koyun. 180 derece fırında, kekler kızarana dek pişirin. Fırından çıkardıktan sonra bir süre bekletin. Hafif
ılıkken servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:35350 • adı:YEŞİL ÜZÜMLÜ KEKLER • gönderen:ziynet • indirme tarihi:30.04.2025 - 17:41

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/yesil-uzumlu-kekler-vt26067
http://www.tcpdf.org

