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YESIL TOPAC TATLISI

4 adet yumurta

1 kase Antep fistiJ
Yarim kase irmik

1 paket kabartma tozu
Yarim paket tereyadi
Yarim su bardag toz seker
1 fiske tuz

Alabildigi kadar un
Serbet icin:

2,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yumurtalar bir kaseye Kirilir, seker eklenir, bir kag dakika mikserle girpilir.
Uzerine yumusak tereyagi, irmik ve ince ¢ekilmis Antep fistigi eklenir. Kisa stire daha karigtirilir. Sonra tuz,
kabartma tozu ve toplanana kadar un eklenerek yogrulur. Hamurdan yarim yumurta kadar pargalar alinir ve
yuvarlanir. 180 derece firina verilir. 25 dakika kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan bir kag dakika sonra tzerine
soguk serbet gezdirilir. Serbeti cekince takdim edilir.
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