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YESIL SOSLU YUMURTA

Malzemesi:

100 gr. mayonez

200 gr. yogurt

1 limon suyu

1 adet haglanmis yumurta
Tuz

Karabiber

Seker

200 gr. ¢ok ince kiyllmis dereotu
Maydanoz

Taze sogan

Taze sarimsak,

8 adet yumurta

Hazirlanisi:

Mayonez ve yogurdu, limon suyu ile birlikte iyice ¢irpin. Hagslanmis yumurtayi ince ince kiyip, ilave edin. Tuz,
karabiber ve seker ile tadlandirin. Gok ince kiyilmig, maydanoz, dereotu, taze sogan, taze sarimsagi ilave edin.
Bu arada, yumurtalari 8-10 dakika haslayin, kabuklarini soyup, boyuna olarak ikiye bolin. Yesil sosu servis
tabagina alin. Yuvarlak kisimlari alta gelecek sekilde sosun igine yerlestirin. Kiyilmis maydanoz ile sisleyerek
servis yapin.
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