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YESIL SOSLU YUMURTA (ITALYA)

4 kisilik MALZEME:
Sos:

6 yumurta,

1 taze yumurtanin sarisi,
1 tath kasidi hardal,

tuz,

2 yemek kasigi limon suyu,
sivi yag,

150 g kaymakli yogurt,

1 bas sogan,

1 salatalik tursusu,

3-4 ancuez filetosu,
birer bag dereotu ve maydanoz,
1 bag sogancik,

bir miktar tere,

2 yemek kasigi kapari,
karabiber.

Salata:

Gobekli salata,

100 g roka,

2 bas kirmizi sogan,

8 kokteyl domates,

2 yemek kasig sirke.

1. 2 yumurtay haglayin. Tek yumurta sarisini hardal, 1 fiske tuz, ve limon suyu ile mikserde ¢irpin. Once yag,
sonra yogurdu yedirin.

2. Haslanmis yumurtalarin kabuklarini ¢ikartin. Sarilarini stizgegten gegirin, aklarini dograyin, sarilari ve aklan
mayoneze karistirin. Sogani ayiklayin. Sogani, tursulari ve anguezi kiip halinde dograyin. Butin yesillikleri
kiyarak karigtirin. Tuzunu ve biberini ayarlayin.

3. Salatayi hazirlayin. Domates ve sodanla garnitlr yapin. Sosun yarisini bir servis tabagina dokdin, gerisini ayri
olarak sunun.

4. Yumurtalar igin 1.5 litre su kaynatin, 1 kasik sirke ve bol tuz ilave edin. Yumurtalarin kirip, kaynar suda
yaklasik 4 dakika pigirin, pisirin, sudan ¢ikarin ve servis tabagina alin. Taze pigirin. Yumurtalari ¢ikartin, servis
tabagina alin. Taze haglanmis patates veya baget ile servis yapin.
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