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YESIL SOGANLI FIRIN PATLICAN

Malzemeler:

3 adet patlican

3 adet taze sogan

50 gram rendelenmis kasar peyniri

1 corba kasigi zeytinyagi

Yarim su bardag ufalanmig bayat ekmek i¢i veya galeta unu
Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Patlicanlari yikadiktan sonra alacali soyun. Bir kabin icerisine su ve tuzu koyup, patlicanlarin aci suyunun
¢ikmasini saglayin. Yesil taze soganlari ince dograyin, zeytinyaginda sodanlari soteleyin. Firin kabini yaglayip,
patlicanlari enlemesine dograyin. Patlicanlari Gst Uste gelecek sekilde dizin, aralarina kavurdugunuz soganlari,
galeta ununu, tuz, karabiber ve rendelenmis kasar peynirini ilave edin. Zeytinyagini Gizerinde gezdirerek firina
verin. 170 derecede 20 dakika pigirin.
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