Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YESIL SOGANLI DANA

Eyip Seving

750 gr. kemikli dana eti
1 adet sogan

2 yemek kasigi salga

1 su bardagi su

10 bag yesil sogan
Tuz

Sogani soyun ve ince ince dograyin, etle birlikte tencereye koyun. Salgay 2 yemek kasidi su ile sulandirin, ete
ekleyin ve karigtirin. Tencerenin kapagdini kapatin ve suyunu gekene kadar pisirin. Tuz ve kalan suyu ekleyin.
Naneyi ince ince kiyin ve yesil sogani kip kip dograyin. Yemege ilave edin. Pistikten sonra sicak servis edin.
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