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YESIL SOGAN BORANIYESI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

1 kg. taze sogan

1/2 kugbasi et

1 cay bardagi tuzlu yogurt
4 yemek kasigi tereyagi

1 tatl kasidi toz biber

1 tatl kasidi toz nane

2 bardak et suyu

YAPILISI

Et haglanir. Soganlar ayiklanir, yikanir. 3 cm. boyunda kesilerek, haslanmis olan etin Ustiine yag ve et suyu ile
birlikte dékllur. 5 dk. kadar pisirildikten sonra tuzlu yogurt ilave edilerek iki tagim kaynatilir. Biber ve nane
eklenerek servis edilir.
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