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YESIL SAZAN

Yesil sazanin sirti siyahimsi yesil, iki tarafi sariya ¢alar, karni beyazdir. Gamurlu suda yasadigi vakit rengi
donuk, nehir, cay gibi kliclk sularda yasarsa rengi saydam ve sarisi kuvvetli olur. Gél gibi durgun ve camurlu
suda yasayan baligin eti tatsiz, saman gibidir, sindirimi gl¢tir. Akarsuda yasayan baldin eti giizel ve sindirimi
kolaydir.

Yesil sazanin yumurtalarinda zehirli madde oldugundan ishal yapar. Genellikle deri megin gibi sertlesir, korkung
bir humma ve beyin agdrisi baslar; dudaklar, burun ve yanaklar siser. Bunun igin baligin i¢i temizlendigi vakit
bagdirsaklaryla beraber yumurtalarini da ¢ikarip atmalidir.

Turna, sazan, barb(, nans, ¢capak, yayin, hani v.b. gibi nehir baliklarini da deniz baliklari gibi pisirmek gerekir.
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