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YESIL SARI PILAV

Malzemeler:

2.5 su bardag piring

300 gr ispanak

Yarim demet maydanoz

1 cay kasigi safran

3 ¢corba kasig margarin

2 ¢orba kasiJi rendelenmis kasar peyniri
Tuz, karabiber

Sisleme igin

Julyen dogranmig 1 havug

Hazirlanisi:
* Ispanagi temizleyip bol suda yikayin ve dograyin. Maydanozu temizleyip kiyin. 1.5 kasik margarini tencerede
eritin. Ispanak ve maydanozu ilave edip soteleyin. Tuz ve karabiber serpin.

* Pirinci ayiklayip yikayin ve iki ayri kaba paylastinin. Birine tuz, digerine safran ve tuz ekleyip karigtirin. Her
ikisini de ayri tencerelerde yumusayincaya kadar haslayin.

* Beyaz pirinci stizUp 1spanakli karigima ilave edin. 1 kasik peynir serpip harmanlayin. Safranl pirinci stzip
kalan margarin, kalan kasar peyniri ve 1 tutam tuzla karistirin.

* Ispanakili pirinci firn kalibina dékiip safranli pirinci tizerine ekleyin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli
firnda 5 dakika pisirip servis tabagina ters gevirin. Sote edilmis havugla susleyin.
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