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YESIL SALCA

Kullanilacak malzeme

1/2 bardak zeytinyad,

1 yumurta,

1 corba kasig sirke,

1/2 dis sarimsak,

2 tuzlu sardalye balgi,

1 corba kasigi ekmek tozu,
1 corba kasigi kapari,

2 kornison,

1 demet maydanoz,

yeteri kadar karabiber ve tuz.

Yapimi : Maydanozlari iyice temizleyip yikadiktan sonra ince ince dogramali. Kaparilerle kornisonlari ince ince
kiymali.

Sardalyeyi temizlemeli, iyice yikadiktan sonra kemigini gikarmali ve ince ince dogramali. Yumurtay 9 dakika
kaynar suda tutmali. lyice katilaginca sicak sudan ¢ikarip soguk suda tuttuktan sonra ayikla-mali ve kiymal.
Yarim dis sarmisagi havanda iyice dévmeli. Sonra bunlarin hepsini porselen bir kaseye koymali. Uzerlerine
ekmek tozunu, karabiberi, gerekirse tuzu serpmeli. Zeytinyagi ve sirkeyi de doktiikten sonra hepsini 15 dakika
¢abuk cabuk karigtirmafi. Isteyen buna zeytinyaginda sulandiriimis 1 tath kasigi domates salgasi da katabilir.
Salca iyice karisinca sicak ya da soguk haslanmis et yemegiyle birlikte servis yapilir.
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