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YESIL PURELI NUAR

2 su bardagi bezelye

Yarim demet nane

1 adet sogan

1 adet kesme seker

500 gram yagsiz dana eti

1 adet sogan

1 corba kasigi tane karabiber
1 adet havug

Tencereye eti koyup tizerine biitiin bir sogani, havucu ve tane karabiberleri katin. Uzerine bir miktar su koyup
40 dakika kadar haslayin. Bu arada yesil pire igin bezelyeleri, sogani, sekeri ve taze naneyi tencerede 20
dakika pisirin. Bu karisimi mutfak robotundan gecirin. Servis yaparken de tabagda 6ce yesil preyi koyup Uzerine
pismis eti dilimleyin. Sicak sicak, ¢ok lezzetli bir ana yemek olarak sunabilirsiniz.
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