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YESIL PIZZA

Hamuru igin,

1 su bardagi ilik su

1 ¢orba kasigi toz maya

1 tath kasidi tuz

2 tath kasig seker
alabildigi kadar un

Uzeri Igin,

150 gr dilimlenmis yesil zeytin
100 gr. Ispanak

2 yumurta

2 sivri biber

200 gr. rende kasar

tuz

kekik

yarim ¢ay bardagi siviyag

Hamur malzemeleri bil kaba alinarak alabildigi kadar un ile yogrulur ve kapall bir kaba alinan hamur,
mayalanmaya birakilir. Geniz bir kabta pizza Uzeri malzemeleriini hepsi ince ince dilimlenir, yumurtalar kirilarak
icine yag konur, tuz ve kekikte eklenerek karistirilir. Dinlenen hamur oklava ile ¢ok ince olamayacak sekilde
acllir, blyuk firin tepsisine yerlestirilir, Gzerine rende kagr serilir, dier malzemelerde onun (zerine serilir,
Onceden isitilmig firinda hamurun alti pemblesene kadar pigirilir.
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