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YESIL PILAV

1 su bardag piring

1 kg. 1spanak

Yarimsar demet maydanoz, dereotu ve nane
4 dal kisnis

1 adet orta boy sogan

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

50 gr. antepfistig

Tuz

Karabiber

Pirinci yikayip, stiziin. Maydanoz, dereotu, nane ve kignigi ince kiyin. Ispanagin yarisini iki su bardagi suda
haslayin, kalanini ince kiyin. Ince kiyilmig sogani yagin yarisiyla kavurup, Gzerine ispanagi koyun, iki dakika
daha kavurun. Bir buguk bardak ispanak suyunu, tuzla kaynatin. Kaynayinca soganli ispanagdi ve pirinci katarak
15 dakika pisirin. Kalan yagda fistigi kavurun. Pilava fistigi ve kiydiginiz yesillikleri katin, 30 dakika demlendirin.
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