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YESIL PILAV

2 su bardagi piring

1 kg. Ispanak

1/2 demet maydanoz

1/2 demet nane

3 corba kagig! butln i¢ Antepfistigi
3 corba kasigi tereyagi

1 adet sogan

Tuz, karabiber

Pirinci Ik suda yarim saat bekletip stizin. Ispanagdin yarisini irice dograyin, Uzerine iki buguk su bardagi su
ekleyip 15 dakika pisirin. Suyunu suiziip kenara alin. Dogranmis sogani tereyaginda kavurun. Kalan ispanaklarin
yaprak kisimlarini, kiyllmig maydanoz ve naneyi ekleyin. Bes dakika kavurup tuzu ve karabiber katin. Ispanagin
haslama suyundan iki su bardagini tencereye ekleyin. Kaynamaya baglayinca pirinci ilave edin. 20 dakika pisirip
Antepfistigini ekleyin.
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