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YESIL PIDE

Yarim paket yas maya
1 cay kasigi seker

1 su bardagi su

3 corba kasiJi siviyag
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Harci igin:

1 klicUk demet ispanak
1 adet kuru sogan

4 corba kasigi siviyag
1 cay kasigi tuz

Yas maya, Ilik su ve seker karigtirilir. Uzerine tuz, siviyag ve normalden biraz sert kivam alana kadar un
eklenerek yogrulur. Hamur 45 dakika bekletilir. Bu arada harci hazirlanir. Ispanak yikanir, saplariyla birlikte ince
kiyilir, Gzerine siviyag ve tuz eklenir. Kisik ateste, kapakli olarak yumusayana kadar pisirilir. Sonra suyunun
siizlilmesi i¢in stizgece ¢ikarilir. Dinlenen hamur 4 esit parcaya ayrilir. Her parga merdane yardimiyla oval agilir.
Uzerine 1spanakli har¢ paylastirilir. Kenarlari bir parmak katlanir, uglari kayik gibi birlestirilir. Yaglanmis firin
kabina konur. 200 derece firinda hamur kisimlar kizarana kadar pisirilir.
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