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YESIL PANDISPANYA

MALZEMELER:

5 yumurta

5 fincan toz seker

5 fincan un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 ¢ay bardag! ispanak suyu

UZERI IGIN:

2 paket krem gsanti

1.5 su bardagi sit

2 adet Kivi

antepfistigi

hindistancevizi

HAZIRLANISI:

Ispanaklari ayiklayip hagladiktan sonra robottan gecirerek kiyiniz. Tel siizgegten

Gegirerek 1 cay bardagi ispanak suyu elde ediniz. Seker ve yumurtalari 15 dakika girpiniz. Ardindan ispanak
suyunu ekleyip tekrar ¢irpiniz. Uzerine un, kabartma tozu, vanilini ekleyerek hamuru olusturunuz. Kek kalibini
yaglayip toz seker serpistirip hamuru koyunuz. Firinda 170 derecede 35-40 dakika pisiriniz. Pisen
pandispanyayi soguduktan sonra enlemesine 3’e boliniz. Alt pargcaya énceden hazirlamig oldugunuz krem
santiyi strlp Uzerine dilimlenmig kivileri diziniz. Ikinci parcanin Gzerine de krem santiyi strerek Uzerine Antep
fistiklarini btdin olarak bastirarak yerlestiriniz. Son parcayi da tizerine koyup Uzerine ve yanlarina krem santi
sUriintiz ve boca hindistancevizi serpistirip buzdolabinda bir sire

Bekledikten sonra servis yapiniz. Afiyet olsun.
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