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YESIL OMLET

1 kabak

2 yumurta

Birka¢ tutam dereotu

1 cay kasig pul biber

Yarim ¢ay kasigi kimyon

Yarim ¢ay kagigi karabiber

1 cay kasigd tuz (yarisi piserken kabaklara diger yarisi ¢irptigimiz yumurtanin Gizerine)
1 tath kasidi tereyad

Oncelikle kabagimizi kiiglik kiip kiip dogruyoruz.

Tereyadimizi yapismaz bir tavada eritiyoruz ve ardindan dogradigimiz kabaklari ilave edip rengi hafif sariya
doénecek kadar yani yenilecek yumusak kivama gelene kadar ara sira karistirip kontrol ederek pisiriyoruz.
Ayri tabaga aldigimiz yumurtalarimizi baharatlarimizi ekleyerek ¢irpiyoruz.

Pisen kabaklarimizin tizerine ilave edip pisiriyoruz.

En son servis ederken taze dereotunu istegimiz kadar ekliyoruz.
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