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YESIL MUSAKKA

500 gram kabak

500 gram patates

500 gram ispanak

1 adet kuru kuru sogan
1-2 dis sanmsak

1 paket paket taze krema
3-4 yemek kasigi margarin
1 tutam tuz

1 tutam kara biber

1 adet yumurta sarisi

Patatesleri kabuklariyla haglayin. Soguduktan sonra kabuklarini soyup, halka halka kesin, tuz ve karabiberle
tatlandirin. Kuru sodan ve sarimsaklari kiigtik kiip seklinde dograyin. 1-2 yemek kasigr margarin déndirin.
Ispanaklari ilave edin. Ispanaklar diriligini kaybedince ocaktan indirin, tuz ve karabiber ekleyin. Kabaklari halka
halka kesin ve ¢ok az sana yagda soteleyin. Isiya dayanikli bir kabin igerisinde az miktarda margarin gezdirin.
Once halka seklinde haglanmig patatesleri kaba dizin. Uzerine ispanaklari déseyin. En Ustine de halka
dilimlediginiz kabaklar ekleyin. Taze kremanin igine 1 adet yumurtanin sarisini katin ve iyice ¢irpin. Kremay!
sebzeli karigsimin tzerine yayin. 180 dereceye ayarli firnda 20-25 dakika slreyle pisirin.
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