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YESIL MERCIMEKLI VE CEVIZLI BULGUR PILAVI

www.sefabdullahusta.com

1 su bardagi haglanmig yesil mercimek (gok dagilmayacak sekilde)
2 su bardagi bulgur

1 adet sogan

Yarim ¢ay bardagi siviyag

2 corba kasigi zeytinyagi

1 adet et bulyon

1,5 cay kasigi tuz

4 su bardag sicak su

Soganimizi yarim ay seklinde dograyip yagda hafif gevirdikten sonra, bulgurumuzu ve yesil mercimegimizi
ekliyoruz. 2 dakika kadar kavurduktan sonra sicak suyu, bulyonu ve tuzu ekliyoruz. Pilavimizin altini kisarak
pismeye birakiyoruz.
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