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YESIL MERCIMEKLI TARHANA CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
4 corba kasigi toz tarhana

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 sogan

1 corba kasigi salca

3 dis sarimsak

6 su bardagi su

Bir tencerenin iginde yesil mercimekleri 10 dakika kaynatip siiziin. Ayni tencerenin iginde rendelenmig sogani,
tereyagini ve salgayi birlikte 3 dakika kadar kavurun. Uzerine 6 su bardadi soguk suyu ekleyip az pisirilmis
mercimekleri icine ilave edin ve 20 dakika pismeye birakin. Ezilmis sarimsaklari, toz tarhanayi az suda sivi hale
getirip corbanin igine ekleyin. Karigtirarak 5 dakika daha pisirip ocaktan alin.
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