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YESIL MERCIMEKLI SPAGETTI

1 paket spagetti makarna

1 su barda@i yesil mercimek

4 yemek kasigi sana klasik

1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak(ince dogranmig)

1 adet havug(soyulmus ve zar blyUkliginde dogranmis)
1 cay kasigi kori

4 adet taze sogan(ince dogranmig)

Tuz

Karabiber

Yesil mercimekleri ayikla ve kisik ateste yumusayincaya kadar hasla.Yayvan bir tencerede sana yagini eriterek
icine kuru sogani ve sarimsaklari koy,soganlar pembeleginceye kadar kavur.Daha sonra igine havuclari ve koriyi
ekle,kdrinin kokusu ¢ikincaya kadar pisir.En son olarak taze soganlari haglanmig yesil mercimegi,tuz ve
karabiberi ekleyip 5 dakika tim malzemeyi kavur.Makarnayi derin bir tencerede bol tuzlu suda paketinde yazan
slreye gore hagla ve mercimekli harca makarnanin pisme suyundan 2-3 yemek kasigi ekle.Makarnayi stz ve
mercimekli sosa karistirip servis yapin.Dilerseniz sosu salgalida yapabilirsiniz.
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